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REGULAMIN KONKURSU KULINARNEGO 
Pn. „Czuję miętę do tradycji!” 


I.  Organizator i przedmiot Konkursu
1. [bookmark: _Hlk166830056]Organizatorem Konkursu jest Nałęczowski Ośrodek Kultury.
2. Konkurs organizowany jest w ramach Projektu „Tradycyjnie w Nałęczowie” Festiwal Kół Gospodyń Wiejskich i Twórców Ludowych dofinansowanego w ramach Programu EtnoPolska. Edycja 2025 ze środków finansowych Narodowego Centrum Kultury.
3. Przedmiotem Konkursu są potrawy kulinarne z wykorzystaniem różnych odmian mięty. 
4. Konkurs przeprowadzony jest w dwóch kategoriach:
- potrawy słodkie
- napoje/koktajle/lemoniady/nalewki

II. Cel i przesłanki Konkursu
1. Celem Konkursu jest promowanie kuchni wykorzystującej zioła znane ze swoich właściwości leczniczych, aromatycznych i kulinarnych. 
2. [bookmark: _Hlk31271104]Konkurs służy promocji dziedzictwa kulturowego w aspekcie kulinarnym.

III. Uczestnicy Konkursu
1. Konkurs przeznaczony jest dla Kół Gospodyń Wiejskich, Stowarzyszeń działających na terenie województwa lubelskiego.
2. W Konkursie nie mogą brać udziału osoby niepełnoletnie, pracownicy Organizatora oraz członkowie Komisji Konkursowej, a także członkowie ich najbliższych rodzin.

IV. Warunki uczestnictwa w Konkursie
1. Warunkiem uczestnictwa w Konkursie jest nadesłanie zgłoszenia z przepisem kulinarnym (załącznik nr 1 do regulaminu konkursu) w terminie do 23 czerwca 2025r. 
2. Konkurs polega na zaprezentowaniu przed Komisją Konkursową gotowego produktu.
3. Każdy Uczestnik Konkursu może zgłosić jeden produkt w danej kategorii.
4. Uczestnictwo w konkursie jest tożsame z akceptacją niniejszego Regulaminu oraz Klauzuli informacyjnej dot. przetwarzania danych osobowych na podstawie obowiązku prawnego ciążącego na Administratorze (ustawa z dnia 25 października 1991 r. o organizowaniu i prowadzeniu działalności kulturalnej)  (Załącznik nr 2 do Regulaminu Konkursu);





V. Wymagania, jakie powinien spełniać produkt 
1. Głównym składnikiem gotowego wyrobu powinny być mięta. 
2. Obowiązkowym elementem jest przedstawienie produktu kulinarnego i umożliwienie oceny smakowej wyrobu przez Komisję Konkursową składającą się z maks. 3 osób.
3. Ocenie zostaną poddane:
· Produkty słodkie – ciasta, wyroby cukiernicze, desery.
· napoje/koktajle/lemoniady/nalewki


VI. Termin i forma nadsyłania zgłoszeń konkursowych
1. Nieprzekraczalny termin dostarczenia zgłoszeń upływa dnia 
23 czerwca 2025r. (obowiązuje data wpływu zgłoszenia do Nałęczowskiego Ośrodka Kultury).
2. Zgłoszenia należy nadsyłać za pośrednictwem poczty: 
1) elektronicznej na adres e-mailowy nok@naleczow.pl 
2) tradycyjnej na adres: Nałęczowski Ośrodek Kultury ul. Lipowa 6, 24-150 Nałęczów.
3. Zgłoszenie powinno zawierać: 
· KARTĘ Z PRZEPISEM KULINARNYM  (Załącznik nr 1 do Regulaminu Konkursu)

VII. Sposób i kryteria oceny prac konkursowych
1. Oceny prac dokona powołana przez organizatora Komisja Konkursowa.
2. Podczas oceniania prac Komisja Konkursowa weźmie pod uwagę następujące kryteria: 
1) forma wykonania;
2) walory smakowe;
3) prezentacja wyrobu;

VIII. Rozstrzygnięcie Konkursu
1. Konkurs zostanie przeprowadzony pierwszego dnia Festiwalu tj. 5 lipca 2025r. Natomiast rozstrzygnięcie konkursu nastąpi drugiego dnia festiwalu tj. 6 lipca 2025r. 

IX. Nagrody
1. Laureatom Konkursu zostaną przyznane nagrody:
· za I miejsce 
· za II miejsce 
· za III miejsce 




X.  Prawa autorskie
1. Przekazanie produktów do udziału w Konkursie traktowane jest równocześnie jako oświadczenie, że nie naruszają one praw osób trzecich, w szczególności nie naruszają ich majątkowych i osobistych praw autorskich. 
2. W przypadku wystąpienia przez osobę trzecią z roszczeniami wynikającymi z tytułu naruszenia praw określonych powyżej, osoba/podmiot zgłaszający przepis zrekompensuje Organizatorowi, jako wyłącznie odpowiedzialny, koszty poniesione w związku ze skierowaniem przeciwko niemu roszczeń odszkodowawczych, zwalniając Organizatora od wszelkich zobowiązań, jakie powstaną z tego tytułu.
3. Organizator zastrzega sobie prawo do wykorzystania przygotowanych produktów i ich przepisów w przygotowywanym wydawnictwie opisującym tradycyjną kuchnię regionu lubelskiego, a także w innych materiałach o charakterze informacyjno-promocyjnym.
4. Organizator Konkursu dopuszcza możliwość ewentualnych modyfikacji zwycięskich przepisów, przy współpracy z autorem, z poszanowaniem pierwotnej formy przepisu.

XII. Postanowienia końcowe
1. Organizator nie ponosi odpowiedzialności za szkody spowodowane podaniem błędnych lub nieaktualnych danych przez Uczestników Konkursu.
2. We wszystkich kwestiach spornych decyduje Komisja Konkursowa.
3. W sprawach nieuregulowanych w niniejszym Regulaminie zastosowanie mają odpowiednie przepisy obowiązującego prawa.

XIII. Informowanie o Konkursie
1. Odpowiedzi na dodatkowe pytania udziela:
Małgorzata Pacholik – Nałęczowski Ośrodek Kultury ul. Lipowa 6, 24-150 Nałęczów tel. 661760882, nok@naleczow.pl



















Załącznik Nr 2 do Regulaminu Konkursu Kulinarnego pn. „Czuję miętę do tradycji!”




	Klauzula informacyjna dot. przetwarzania danych osobowych na podstawie obowiązku prawnego ciążącego na Administratorze (ustawa z dnia 25 października 1991 r. o organizowaniu i prowadzeniu działalności kulturalnej)

	TOŻSAMOŚĆ ADMINISTRATORA
	Administratorem jest:
Nałęczowski Ośrodek Kultury z siedzibą w Nałęczowie, ul. Lipowa 6, 24-150 Nałęczów, 

	DANE KONTAKTOWE ADMINISTRATORA
	Z Administratorem można się skontaktować pisemnie na adres siedziby administratora oaz mailowo na adres: sekretariat@noknaleczow.pl

	DANE KONTAKTOWE INSPEKTORA OCHRONY DANYCH
	Administrator wyznaczył inspektora ochrony danych, z którym może się Pani / Pan skontaktować poprzez e-mail: ido@devcomm.pl lub pisemnie na adres siedziby Administratora.
Z inspektorem ochrony danych można się kontaktować we wszystkich sprawach dotyczących przetwarzania danych osobowych oraz korzystania z praw związanych z przetwarzaniem danych.

	CELE PRZETWARZANIA I PODSTAWA PRAWNA 
	Pani / Pana dane będą przetwarzane w celach związanych z organizacją wydarzenia o nazwie Tradycyjnie w Nałęczowie Festiwal Kół Gospodyń Wiejskich i Twórców Ludowych ( konkurs kulinarny pn. „Czuję miętę do tradycji!”), w szczególności:
a) Rejestracji i umożliwienia uczestnictwa w wydarzeniu/konkursie - na podstawie art. 6 ust. 1 lit. b RODO (przetwarzanie jest niezbędne do wykonania umowy, której stroną jest osoba, której dane dotyczą, lub do podjęcia działań na żądanie osoby, której dane dotyczą, przed zawarciem umowy) w związku z art. 23 ust. 1 pkt 3 ustawy z dnia 10 maja 2018 r. o ochronie danych osobowych.
b) Realizacji oraz promocji wydarzenia/konkursu (umieszczenie danych osobowych na stronie www, fanpage-u Administratora w serwisie Facebook przez Administratora) w związku z ustawową i statutową działalnością Administratora - na podstawie art. 6 ust. 1 lit. e RODO (przetwarzanie jest niezbędne do wykonania zadania realizowanego w interesie publicznym) w związku z art. 7 ust. 1 pkt 9 ustawy z dnia 8 marca 1990 r. o samorządzie gminnym oraz art. 1 ust. 1 ustawy z dnia 25 października 1991 r. o organizowaniu i prowadzeniu działalności kulturalnej.
c) Wykorzystania wizerunku uczestników - na podstawie art. 81 ust. 2 pkt 2 ustawy z dnia 4 lutego 1994 r. o prawie autorskim i prawach pokrewnych, a więc na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c RODO (przetwarzanie jest niezbędne do wypełnienia obowiązku prawnego ciążącego na administratorze).

	ZAKRES PRZETWARZANIA DANYCH
	Przetwarzane będą następujące kategorie danych osobowych:
- Imię i nazwisko
- Numer telefonu
- Adres email
- Adres zamieszkania
- Nr PESEL
- Wizerunek utrwalony podczas wydarzenia 

	ODBIORCY DANYCH

	Uczestnicy wydarzenia/konkursu, osoby odwiedzające oficjalną stronę internetową Administratora oraz publikowane w innych elektronicznych środkach przekazu zarządzanych, lub wykorzystywanych w dowolnym zakresie przez Administratora oraz odbiorcy materiałów promocyjnych drukowanych w publikacjach Administratora, a także w publikacjach i serwisach osób trzecich, z zastrzeżeniem, że przedmiotowe fotografie i filmy w publikacjach osób trzecich mogą jedynie ilustrować informacje o działalności prowadzonej przez Administratora, a ich wykorzystywanie w innym kontekście nie jest dozwolone. Administrator zapewnia, że wizerunek uczestników wydarzenia/konkursu nie będzie wykorzystywany przez niego w celach zarobkowych, a uczestnicy przyjmują do wiadomości, że z tytułu jego użycia nie przysługują im jakiekolwiek roszczenia w szczególności prawo do wynagrodzenia.

Ponadto dane mogą być udostępniane zgodnie z odrębnymi przepisami służbom, organom administracji publicznej, prokuraturze oraz innym podmiotom, jeżeli wykażą w tym interes prawny w otrzymaniu danych. 

	PRZEKAZANIE DANYCH OSOBOWYCH DO PAŃSTWA TRZECIEGO LUB ORGANIZACJI MIĘDZYNARODOWEJ
	
Dane nie będą przekazywane. 


	OKRES PRZECHOWYWANIA DANYCH
	Dane osobowe będą przetwarzane przez okres niezbędny do realizacji celów przetwarzania, w tym:
- W zakresie danych niezbędnych do rejestracji i uczestnictwa w wydarzeniu/konkursie - przez czas trwania wydarzenia/konkursu oraz okres niezbędny do rozliczenia i zamknięcia wydarzenia/konkursu.
- W zakresie wizerunku i danych wykorzystywanych do celów promocyjnych - przez okres publikacji materiałów sporządzonych podczas wydarzenia/konkursu, a następnie zgodnie z właściwymi przepisami prawa powszechnie obowiązującego.

	PRAWA PODMIOTÓW DANYCH
	W związku z przetwarzaniem Pani/Pana danych osobowych przysługuje Państwu prawo do:
a) dostępu do danych,
b) do poprawiania danych,
c) do sprostowania danych,
d) wniesienia sprzeciwu w trybie art. 21 RODO,
e) wniesienia skargi do Prezesa Urzędu Ochrony Danych Osobowych (adres: ul. Stawki 2, 00-193 Warszawa), gdy uzna Pan/Pani, iż przetwarzanie danych osobowych narusza przepisy RODO.

	INFORMACJA O DOWOLNOŚCI LUB OBOWIĄZKU PODANIA DANYCH
	Podanie danych osobowych jest dobrowolne, ale niezbędne do uczestnictwa w wydarzeniu/konkursie. Odmowa podania tych danych skutkuje brakiem możliwości uczestnictwa w wydarzeniu/konkursie.
Wejście do obszaru przetwarzania danych (miejsce wydarzenia kulturalnego) oznacza akceptację regulaminu i realizacji celów przetwarzania danych przez Administratora.

	ŹRÓDŁO POCHODZENIA DANYCH OSOBOWYCH
	Materiały fotograficzne, filmowe i dźwiękowe pochodzące z nagrań własnych, współorganizatorów wydarzenia/konkursu oraz materiałów prasowych ogólnodostępnych. 

	SPOSÓB PRZETWARZANIA
	Pani/Pana dane osobowe nie będą przetwarzane w sposób zautomatyzowany oraz nie będą podlegać profilowaniu.

	DODATKOWE INFORMACJE
	Informujemy również, że Administrator dokłada wszelkich starań, aby zapewnić niezbędne środki fizycznej, technicznej i organizacyjnej ochrony danych osobowych przed ich przypadkowym, lub umyślnym zniszczeniem, przypadkową utratą, zmianą, nieuprawnionym ujawnieniem, wykorzystaniem czy dostępem, zgodnie ze wszystkimi obowiązującymi przepisami prawa. Dodatkowo informujemy, że Państwa dane osobowe będą przetwarzane w związku z możliwością publikacji danych w serwisie Facebook w celu promocji wydarzenia kulturalnego. Podmiot zagraniczny (serwis Facebook) przetwarza dane zgodnie z postanowieniami i wytycznymi wynikającymi z Decyzji wykonawczej Komisji (UE) 2016/1250 z dnia 12 lipca 2016 r., która przyjęta została na mocy dyrektywy 95/46/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, w sprawie adekwatności ochrony zapewnianej przez Tarczę Prywatności UE-USA. Niemniej, pomimo faktu zachowywania standardów dotyczących bezpieczeństwa przetwarzania, akceptowanymi przez Administratora danych, przedmiotowa Decyzja została unieważniona na mocy orzeczenia Trybunału Sprawiedliwości  Unii Europejskiej z dnia 16 lipca 2020 r. Decydując się na udział w wydarzeniu kulturalnym, akceptują Państwo jednocześnie ryzyko wynikające z przekazania danych na serwer zagraniczny (amerykański). W związku z transferem danych do serwisu Facebook INC, 1 Hacker Way, Menlo Park, California 94025, USA  (publikacja danych uczestników na Facebooku), zachęcamy do zapoznania się z Polityką prywatności, Zasadami dotyczącymi przetwarzania danych oraz Regulaminem serwisu Facebook.
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